
信州高原苺やあまおうなど旬の苺と濃厚で
甘いチョコレートを贅沢に使ったスイーツ＆
セイボリーがテーブルを飾ります。夢心地の
ティータイムをお楽しみください。

Different varieties of plump and luscious 
strawberries meet decadent chocolate 
in the sweets that adorn your teatime 
tray. Enjoy along with savory bites.

［期 間］ 2019/1/16 ～ 4/26
［時 間］ 13:00～17:00（2部制）
［料 金］ 1名様 ￥4,500
［menu］ 苺のトライフル仕立てほか

13:00–17:00 (two seatings)
¥4,500 per person
Strawberry trifle, bitter gateau 
chocolat and more

爽やかな苺の酸味にマシュマロとチョコ
の甘さが交わる濃厚なホットカクテルと
ビターでスパイシーな味わいが楽しめる
スタイリッシュな一杯をどうぞ。

A stylish bitter-chocolate and citrus 
cocktail for him, and hot toddy of 
sweet strawberries and marshmal-
lows for her.

11:00 -23:30 (L.O.) 
Gentlemens' Chocolate (left)  ¥1,500 
Strawberry Hot Time (right)   ¥1,500

［期 間］ 2019/1/16 ～ 4/26
［時 間］ 11:00 ― 23:30（L.O.）
［menu］ ジェントルマン ショコラ（左） ￥1,500
             ストロベリーほっとTIME（右） ￥1,500

東京マリオットホテル
〒140-0001 東京都品川区北品川4-7-36
TEL 03-5488-3911 (代表 )
www.tokyo-marriott.com

TOKYO MARRIOTT HOTEL
4-7-36  KITASHINAGAWA,
SHINAGAWA-KU,TOKYO 140-0001
T +81.3.5488.3911

GGCo.

All prices listed are subject to a 10% service charge and sales tax.
表示料金に別途、サービス料（10％）および消費税を加算させていただきます。

AFTERNOON TEA & COCKTAILS
AFTERNOON TEA & COCKTAILS

Strawberry & Chocolat
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心温まる鮮やかな冬の美味


