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Press Release 

2016 年 7 月 14 日 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

東京マリオットホテル(東京都品川区 総支配人:飯田雄介)では、2016 年 8 月 1 日(月)～11 月 

30 日(水)の期間で人気ファッションブランド｢ANNA SUI｣とのコラボレーション第二弾として、

ホテル内レストラン「ラウンジ＆ダイニングＧ」(１Ｆ)にて『アイランドドリーム アフタヌ

ーンティー＆カクテル with ANNA SUI』を開催いたします。昨年に続き、今年は日本上陸 20

周年を記念し更に色鮮やかに、新作フレグランス『ANNA SUI エキゾティカ オーデトワレ』の

世界観をスイーツやカクテルで表現いたします。五感で楽しむ ANNA SUI のリゾートエクスペリ

エンスを、都心の緑を望み開放感あふれるホテルラウンジ空間の寛ぎとともにご堪能下さい。 

オーデトワレのミニボトル(4ml)をプレゼントいたします。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

     

東京マリオットホテル 

東京都品川区北品川 4-7-36 
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～ ＡＮＮＡ ＳＵＩ 日本上陸 20周年記念 ～ 

人気ファッションブランドの世界観を 

ホテルのアフタヌーンティー＆カクテルに表現したメニューが登場 

2016 年 8 月１日（月）～11 月 30 日（水） 

 
 

アイランドドリーム アフタヌーンティー＆カクテル with ANNA SUI ANNA SUI エキゾティカ オードトワレ  
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Island Dream Afternoon Tea : アイランドドリーム アフタヌーンティー 

エキゾティックな花の香りとフレッシュで澄み切った珊瑚礁、ヤシの木の葉から覗く太陽の光

が心地よいリラックスした空間―『ANNA SUI エキゾティカ』のボトルの中の世界：アイランド

ドリームを東京マリオットホテル シェフパティシエ  

山本剛と｢ラウンジ＆ダイニングＧ｣シェフ 成松拓也 

が色鮮やかに表現しました。オリジナルの ANNA SUI 

ロゴをあしらったチョコレートファンデーションは 

ファンデーション部分がチョコレートで､コンパクト 

は記念にお持ち帰り頂けます。キュートなピンクの 

スパークリングハートは付属ピックを使い､割って中 

のプディングを食べて楽しむ遊び心あふれるアイテム。 

サーフボードを模したチョコレートをトッピングした 

パッションムースや、浮き輪をデザインしたフロート 

ヨーグルトライムがリゾート感を演出し、アイランドドリームの世界へといざないます。 

お好みのティーセレクションをチョイスして、心ゆくまでお楽しみいただけます。 

 

期 間： 2016 年 8 月 1 日（月）～11 月 30 日（水） 

時  間： 12:30～14:30/15:00～17:00（2 部制） 

料 金： 1 名様 4,000 円  

                         

 

～ＭＥＮＵ～ 

≪スイーツ≫ 

・アナ スイチョコレートファンデーション    ・スパークリングハート 

・ココナッツブルージュレ            ・バナナチョコレートスコーン 

・トロピカルフルーツ             ・サーフパッションムース 

・フロートヨーグルトライム        ・タヒチバニラアイスクリーム 

・ウォータメロンパフ 

≪セイボリー(軽食)≫ 

・サーモンとビーンズのポワソンクリュ     ・ココナッツチーズソースのパンケーキ  

・バニラ風味のポリネシアンサンドウィッチ   ・タロイモチップス 

・青パパイヤとエビの生春巻き エキゾチックパイナップルソース    

≪紅茶、中国茶またはコーヒー≫  

・ティーセレクション 9種  ・コーヒーバリエーション 5種 

・中国茶 4種（東方美人・茉莉毛峰・桂花烏龍など）※銘柄変更・おかわり自由です 

 

『ANNA SUI エキゾティカ オーデトワレ』ミニボトル（4ml）をプレゼントします 

 

Exotica Cocktails：エキゾティカ カクテル 

夕暮れのビーチで楽しむようなカラフルに彩られた 

トロピカルなアイランドドリームの世界を表現した 

カクテル 2種をバーテンダーが表現しお届けします。 

開放感あふれるアトリウム空間でお楽しみ頂けます。 

 

期 間： 2016 年 8 月 1 日（月）～11 月 30 日（水） 

時 間： 12:00～24:00 

料 金： 各 1,500 円 
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～ＭＥＮＵ～ 

・ロイヤルポリネシアン（写真左） 

『アナスイ エキゾティカ』オフィシャルカクテル。ラムベースにバナナ、ココナッツジュース、

ストロベリーシロップをあわせたストロベリーマーブルの層が美しいデザート感覚のスイート

カクテルです。  

・エキゾティックロワイヤル(写真右) 

シャンパンをベースに、ブルーキュラソー、ライチリキュールを用いた美しい層が印象的な 

カクテルです。トッピングされたタピオカも目に鮮やかで華を添えます。夕暮れのさわやかな 

風をイメージしたさっぱりした味わいをお楽しみ頂けます。 

 

≪ご予約・お問い合わせ先≫ 
ラウンジ＆ダイニング G   TEL 03-5488-3929   
info@tokyo-marriott.com  www.tokyo-marriott.com/restaurants/g/ 

 

ANNA SUI について 
今年日本上陸 20 周年を迎えるアメリカ デトロイト州に生まれた中国系アメリカ人 2世の ANNA SUI が立

ち上げたブランド。ビンテージスタイルに ANNA SUI 自身がインスパイアされたカルチャーを組み合わせ

ヒップで生き生きとした個性的な洋服を次々と生み出しています。ファッションやアクセサリーだけでは

なく、コスメ、フレグランスも展開し、全てのアイテムに ANNA SUI らしさが表現されています。 

 

『ANNA SUI エキゾティカ オーデトワレ』について 
ANNA SUI のフレグランスコレクション、ロマンティカのラインに新たに加わったポリネシアの花々への

愛が注ぎ込まれたエキゾティカ オーデトワレは、スプレーした瞬間に幸せな夏の思い出を運んでくれる

魔法のようなフレグランスです。トップにはジューシーなレモンやブラッドオレンジの南国のフレッシュ

フルーツが香り、ハートノートにゴージャスでエキゾティックなジャスミンサンバックやロータスペタル

ウォーターの花の香りと混ざり合います。ベースにはまるで幸せな思い出をいつまでも留めるかのように

サンダルウッドのウッディノートが香る、フローラル エキゾティックのフレグランス。 

30mL 5,800 円 50mL 8,100 円 (本体価格) 

 

【お問い合わせ先】 

インターモード川辺 フレグランス本部 TEL:0120-000-599 
 
 
マリオットホテルについて 
マリオットホテルは、世界約 50 カ国に 500 軒のホテルとリゾートを展開しており、ご滞在のあらゆる面

で旅を進化させ、次世代の旅人にきらめく旅を提供します。モバイルを駆使し仕事と遊びをブレンドする

グローバルな旅行者にシフトしながら、グレートルーム・ロビー、モバイル・ゲスト・サービスなどの、

スタイルとデザイン、テクノロジーを進化させたイノベーションで業界をリードしています。 

全てのマリオットホテルはフリークエント・トラベラーの賞を受賞したマリオット・リワードに参加して

います。メンバーは宿泊に使った金額でホテルのポイントや、航空会社のマイルを獲得することができま

す。詳しい情報は www.MarriottHotels.com でご確認いただく Facebook(Facebook.com/Marriott)、

Twitter (Twitter.com/Marriott, @Marriott)にご参加ください。 

 
※表示料金には、消費税・サービス料 10％を加算させていただきます。 

※記載のメニュー内容は、変更になる場合がございます。 

 

【本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先】 

東京マリオットホテル マーケティング 黒田・中村 

電話：03-5488-3913 FAX：03-5488-3903 E-mail： hiroko.kuroda@tokyo-marriott.com 
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